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Speisekarte 
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Weinstubenmenü 
	
  
	
  

Ziegenfrischkäse 
im Speck gebraten mit Blattsalat 

 
Gemüsecremesuppe 

mit getoastetem Schwarzbrot 
 

Rinds-Stroganoff 
mit knusprigem Rösti 

 
Palatschinken 

mit Beeren und Vanilleeis 
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Vorspeisen & Suppen 
 
 

Blunzengröstl 
 

Garnelen in Limettencurry	
  
mit Ananasreis 

 
Knusprige Rösti 

mit Wildschweinschinken 
 

Rindssuppe 
mit Leberknödel oder Frittaten 

 
Knoblauchcremesuppe 

mit gerösteten Croutons 
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Hauptspeisen 
 
 
 

Schnitzel vom Schwein 
mit gemischtem Salat 

 
Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust 

mit Schupfnudeln und Kohlsprossen 
 

Gekochter Tafelspitz vom Deutsch-Angus 
mit Röstkartoffeln, Gemüse, Schnittlauchsauce und Apfelkren 

( Rindfleisch von Familie Meisl, Grafensulz) 

 
Geschmortes Lammhaxerl 

mit pikante Kartoffelgnocchi 
(Lammfleisch von Familie Nekham, Herrnleis) 

 
Gebratener Lachs 

auf Blattspinat und Petersilienkartoffeln 
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Nachspeisen 
 
 
 

Schokolademousse 
 

Creme Brullee 
wie in Frankreich 

 
Zitronen - Tarte 

mit Beeren und Vanilleeis 


